
Coleslaw

Omelette

Pâtes

Brie pointe

Crème dessert
chocolat

Tomates
vinaigrette

Lamelle Kebab
méditérranéenne

Pommes
rissolées

Emmental BIO

Compote de
pomme abricot

HVE

Salade de perle

Haché de boeuf
sauce au bleu

Poêlée de
légumes

Yaourt aromatisé

Galette bretonne

Salade
concombre radis

Pôti de porc HVE
aux oignons

Semoule HVE

Petit suisse aux
fruits

Éclair vanille

Pâté de foie

Curry de poisson
MSC à l’indienne

Purée de brocolis

Yaourt sucré

Fruit frais

Menu de la semaine du 06 au 10 octobre 2025
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Macédoine
mayonnaise et

oeuf

Filet de poulet
Nouvelle Agriculture

basquaise

Frites au four

Yaourt aromatisé

Compote de
pommes HVE

Salade de choux
blanc, pomme et

mimolette

Tortellinis ricotta
épinards sauce

tomate

Rondelé Ail et
fines herbes

Fruit frais

Oeufs façon
“Vanessa”

Langue de bœuf
sauce piquante

Purée

Fromage blanc
sucré

Sablé des
Flandres

Céleri remoulade

Saucisse sauce
rougail HVE

Riz

Petit suisse aux
fruits

Orange

Cake tomates
sèches feta

Pépites de
poisson MSC aux

3 céréales

Ratatouille

Tomme noire

Liégeois 
chocolat

Menu de la semaine du 13 au 17 octobre 2025
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Haricots verts
vinaigrette

Boulettes de
veau sauce
barbecue

Blé pilaf

Yaourt aromatisé

Galette bretonne

Carottes râpées
vinaigrette

Saucisse knack
nature

Haricots blancs à
la tomate

Carré ligueil

Crème dessert
chocolat

Rillettes

Tandoori de
volaille nouvelle

agriculture

Poêlée de
légumes

Saint Paulin

Donut’s

Oeuf mimosa

Nugget’s de blé
ketchup

Pâtes

Petit suisse aux
fruits

Fruit frais

Quiche lorraine

Pavé de poisson
MSC à l’emmental

Haricots verts

Camembert

Compote
 de poire

Menu de la semaine du 20 au 24 octobre 2025
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Macédoine
mayonnaise

Moussaka VBF

Coquillettes

Fromage blanc
sucré

Gaufrette
chocolat

Potage de
légumes

Paupiette de
veau forestière

Pommes
rissolées

Bûchette de
chèvre mélange

Fruit frais

Salade de mâche,
pomme et noix

Sauté de porc à
l’estragon

Haricots blancs
 à la tomate

Emmental BIO

Fruits frais

Betteraves
vinaigrette

Boulettes
végétales sauce

tomate

Semoule HVE

Camembert

Crème dessert
vanille

Marmite de poisson
MSC tomates

cerises, épinard

Riz

Mimolette

Brownie

Menu de la semaine du 27 au 31 octobre 2025
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