
Cake courgettes,
tomates séchées et

féta

Nuggets de blé

Pâtes

Gouda

Yaourt velouté
aux fruits

Betteraves de
couleur

vinaigrette

Saucisse de
toulouse HVE

Piperade

Cantafrais

Ananas au sirop

Tarte aux
poireaux / bacon

Pavé de poisson
MSC à l’emmenal

Pâtes

Yaourt sucré

Cocktail de fruits

Salade Alaska

Haché au boeuf
sauce poivre

Poêlée de
butternuts et

panais

Petit suisse sucré

Cake pépites de
chocolats

Pâté de foie et
cornichons

Tajine de
boulettes
d’agneau

Légumes tajine

Kiri crème

Fruit frais 

Menu de la semaine du 01 au 05 décembre 2025
En

tr
ée

P
la

t
Ac

co
m

p
a

-
gn

em
en

t
P

ro
d

u
it

s
la

it
ie

rs
D

es
se

rt

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

* 
so

u
s 

ré
se

rv
e

 d
e

 m
o

d
if

ic
a

ti
o

n

Plat végétarien Produit de saison Réalisé par nos soinsProduit durable



Potage Carotte et
panais

Boulette de veau
sauce paprika

Pommes de terre
quartiers

Fromage blanc
sucré

Madeleine

Quiche lorraine

Gratin de poisson
dieppoise

Petits pois

Boursin

Fruits frais

Potage de
légumes

Paleron de boeuf à
l’ancienne

Purée de
pommes de terre

Brie pointe

Compote de
pomme banane

Carottes râpées
vinaigrette

Emincé de
volaille tex mex

Riz créole
haricots rouges

et mais

Edam

Beignet fourré

Salade d’endive,
pomme et
fromage

Tarte au fromage

Pâtes

Petit suisse aux
fruits

Arlequin de 
fruits coupelle

Menu de la semaine du 08 au 12 décembre 2025
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Tarte au thon

Marengo de
volaille

Gratin de côtes
de blettes

Gouda

Crème dessert
chocolat

Salade de pommes
de terre, oignons

rouges

Nuggets de blé

Poêlée de
légumes

Cantafrais

Compote de
pommes HVE

Mousse de
jambon sur

tartines

Normandin de
veau sauce
barbecue

Haricots verts

Saint Paulin

Fruit frais

Aiguillettes de
poulet miel

abricot

Potatoes pops

Clémentine

Bûche de Noël

Baguette apéro
aux fromages

Curry de poisson
MSC à l’indienne

Haricots verts

Yaourt sucré

Fruit frais

Menu de la semaine du 15 au 19 décembre 2025
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