
Tarte aux
poireaux

Boulettes de
volaille sauce

Strogonoff

Petits pois
carottes

Camembert

Compote de poire

Potage de
légume

Tortellinis ricotta
épinards sauce

tomate

Yaourt aromatisé

Galette St Michel

Betteraves
rouges

vinaigrette

Nugget’s de blé
ketchup

Pâtes

Tomme noire

Entremets au
chocolat

Rillette de thon

Saucisse HVE
grillée

Pommes
rissolées

Petit suisse sucré

Crêpe sucrée

Salade de
pomme de terre

Dos de colin MSC
sauce tomate

Haricots verts

Vache qui rit

Fruit frais

Menu de la semaine du 02 au 06 février 2026
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La Bretagne



Velouté de
lentilles corail

Rôti de dinde aux
poivrons

Macaronis

Madeleine

Yaourt sucré

Salade de blé

Normandin de
veau sauce
forestière

Petits pois
carottes

Boursin

Compote de
pommes HVE

Salade tomate,
surimi

Paleron de boeuf
à l’ancienne

Patate douces
aux épices

Brie pointe

Ananas au sirop

Carottes râpées à
l’orange

Gratin végétarien

Pont l’évèque AOP

Gâteau aux
pommes

Pâté de foie et
cornichons

Colin meunière
MSC

Duo de carottes
jaunes et
oranges

Emmental BIO

Dessert lacté
vanille

Menu de la semaine du 09 au 13 février 2026
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Potage de
légume

Jambon HVE
sauce

charcutière

Lentilles
cuisinées

Fromage du jour

Crème dessert
chocolat

Salade d’haricots
verts, lardons

Boulettes de
bœuf VBF

Strogonoff

Blé pilaf

Cantadou

Beignet fourré

Macédoine
mayonnaise

Poisson blanc
MSC basquaise

Semoule HVE

Yaourt aromatisé

Poire au sirop

Oeuf façon
‘’Vanessa’’

Tarte à l’italienne

Pâtes

Camembert

Fromage blanc
sucré

Salade de riz,
thon vinaigrette

Colin pané MSC

Epinards
béchamel

Yaourt sucré

Compote 
pomme fraise

Menu de la semaine du 16 au 20 février 2026
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Feuilletés
saucisse

Nugget’s de blé

Ratatouille

Petit suisse sucré

Fruit frais

Piemontaise

Paupiette de
veau à l’estragon

Haricots beurre
HVE

Vache qui rit

Arlequin de fruits
coupelle

Duo de saucisson

Longe de porc
aux pruneaux

Choux de
Bruxelles et

carottes

Fromage blanc
sucré

Gaufrette quadro

Potage à la
carotte

Hachis
parmentier

Emmental BIO

Liégeois chocolat

Betteraves
vinaigrette

Pavé de poisson
blanc MSC
Dieppoise

Riz

Mimolette

Cake aux 
fruits confits

Menu de la semaine du 23 au 27 février 2026
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