
Haricots verts
vinaigrette

Lasagnes
bolognaises

Rondelé ail et
fines herbes

Ananas au sirop

Salade de pâtes

Pavé de poisson
blanc MSC sauce

crustacé

Jeunes carottes
aux épices

Tomme noire

Mousse chocolat
au lait

Quiche Lorraine

Poulet à
l’indienne

Haricots verts

Saint Paulin

Novly vanille

Betteraves
rouges

vinaigrette

Couscous
boulettes de soja

Semoule

Petit suisse sucré

Compote de
pomme abricot

Potage de
légumes

Blanquette de
volaille

Riz

Cantadou

Couronne des
rois

Menu de la semaine du 05 au 09 janvier 2026
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Pizza au fromage

Filet de poulet

Printanière de
légumes

Camembert

Arlequin de fruits
coupelle

Macédoine à la
mayonnaise et

oeuf

Crêpe au
fromage

Tortis

Emmental BIO

Crème dessert
caramel

Céleri rémoulade

Colombo de porc
HVE

Semoule

Chanteneige

Compote de poire

Carottes râpées à
l’orange

Steak haché de
boeuf VBF sauce

barbecue

Frites au four

Mimolette

Fruit frais

Saucisson à l’ail /
beurre

Pavé de poisson
blanc MSC sauce

citron

Butternuts et
carottes

Petit suisse aux
fruits

Gâteau au
chocolat

Menu de la semaine du 12 au 16 janvier 2026
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Salade composée

Tarte au fromage

Pâtes

Buchette de
chèvre mélange

Liégeois chocolat

Potage

Emincé de
volaille à l’aigre

douce

Poêlée
méridionale

Mimolette

Compote pomme
abricot HVE

Cornet
macédoine

Bouchées à la
reine

Salade verte

Yaourt sucré

Fruit frais

Betteraves
rouges

vinaigrette

Langue de boeuf
sauce piquante

Purée

Petit suisse sucré

Ananas frais

Salade de riz

Beignets au
calamar nature

Epinards
béchamel

Yaourt aromatisé

Eclair vanille

Menu de la semaine du 19 au 23 janvier 2026
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Cake jambon,
fromage

Paupiette de
veau sauce
charcutière

Haricots beurre

Yaourt sucré

Fruits frais

Coleslaw

Filet de poulet à
l’estragon

Farfalles

Cantafrais

Liégeois vanille

Carottes râpées
vinaigrette

Chipolatas
nature

Haricots blancs à
la tomate

Yaourt aromatisé

Gaufrettes
plumetis
chocolat

Salade chinoise

Nems au poulet

Riz

Petit suisse aux
fruits

Cake citron pavot

Potage de
légume

Rousties de
légumes

Poêlée
campagnade

Saint Paulin

Fruit frais

Menu de la semaine du 26 au 30 janvier 2026
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La Chine


