
Surimi
mayonnaise

Marengo de
volaille

Semoule

Camembert

Compote de poire

Betteraves
vinaigrettes

Quenelles de
volaille

financière

Frites au four

Yaourt aromatisé

Galette St Michel

Carottes râpées
vinaigrette

Pavé de poisson
MSC à l’emmental

Pâtes

Tomme noir

Tarte aux
poireaux

Nuggets de blé
ketchup

Poêlée de
légumes

Petit suisse sucré

Oeuf mimosa

Colin meunière
MSC

Purée de carottes

Kiri crème

Fruit fraisCocktail de fruits
Cake pépites de

chocolat

Menu de la semaine du 30 novembre au 
04 décembre 2026
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Plat végétarien Produit de saison Réalisé par nos soinsProduit durable



Céleri rémoulade

Boulettes de
veau sauce

paprika

Pommes de terre
quartiers

Fromage blanc
sucré

Madeleine

Velouté carotte
et panais

Gratin de poisson
dieppoise

Semoule

Boursin

Fruit frais

Coleslaw

Paleron de boeuf
à l’ancienne

Purée de pomme
de terre

Yaourt aromatisé

Salade de riz,
mais, thon
vinaigrette

Émincé de
volaille tex-mex

Haricots verts

Yaourt sucré

Salade de chou
blanc, emmental

et pomme

Tarte au fromage

Butternuts et
carottes

Pont l’évèque AOP

Arlequin de 
fruits coupelle

Compote de
pommes banane

Beignet fourré

Menu de la semaine du 07 au 11 décembre 2026
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Cake jambon
fromage

Marengo de
volaille

Haricots verts

Gouda

Crème dessert
chocolat

Carottes râpées 

Lasagnes ricotta
chèvre épinards 

Yaourt sucré

Compote de
pommes HVE

Pizza au fromage

Normandin au
veau sauce
barbecue

Haricots verts

Saint Paulin

Volaille farcie
sauce au miel

Potatoes pops

Clémentine

Salade mexicaine

Curry de poisson
MSC à l’indienne

Macaronis

Buchette lait
mélange

Fruit fraisFruit frais
Bûche de Noël

LOCAL

Menu de la semaine du 14 au 18 décembre 2026
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