
Velouté de
légumes

Lasagnes
bolognaises VBF

Madeleine

Ananas au sirop

Quiche lorraine

Poulet rôti NOUVELLE
AGRICULTURE au jus

Petits pois

Petit suisse aux
fruits

Fruit frais

Betteraves
vinaigrette

Haché de boeuf
sauce poivre

Pure de pomme
de terre

Saint paulin

Carottes râpées

Gratin de pâtes
ratatouille et

fromage

Bûchette lait
mélange

Haricots verts,
oignons rouges

vinaigrette

Pavé de poisson
blanc MSC dieppoise

Riz

Vache qui rit

Eclair 
au chocolat

Entremet
pistache

Yaourt velouté
aux fruits
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Plat végétarien Produit de saison Réalisé par nos soinsProduit durable



Céleri rémoulade

Jambon HVE
sauce

charcutière

Lentilles
cuisinées

Yaourt sucré

Arlequin de fruits
coupelle

Betteraves
vinaigrette

Langue de boeuf
sauce piquante

Purée de
pommes de terre

Yaourt aromatisé

Compote de poire

Férié

Cake thon et
tomate

Rôti de dinde à
l’estragon

Haricots beurre

Madeleine

Potage à la
carotte

Gratiné de
poisson au

fromage MSC

Brocolis et
pommes de terre

quartier

Edam

Chou à 
la vanille

Dessert lacté
chocolat

Menu de la semaine du 09 au 13 novembre 2026
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Coleslaw

Filet de poulet
vallée d’auge

Haricots verts

Galette bretonne

Yaourt aromatisé

Potage à la
butternut

Boulettes
végétales sauce

tomate

Blé aux petits
légumes

Petit suisse aux
fruits

Fruit frais

Saucisson à l’ail

Haché de veau au
poivre

Butternuts et
carottes

Emmental BIO

Salade verte
vinaigrette et

croûtons

Cassoulet knack /
saucisson à l’ail

Fromage du jour

Carottes râpées 
à l’orange

Dos de colin MSC
velouté petits

légumes

Purée de patate
douce

Vache qui rit

Compote de
pommes 
banane

Liégeois chocolat Gâteau basque

Menu de la semaine du 16 au 20 novembre 2026
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Pizza au fromage

Sauté de porc
HVE Dijonnaise

Poêlée de
légumes

Gouda

Yaourt velouté
aux fruits

Macédoine à la
mayonnaise

Tortellinis ricotta
épinards sauce
tomate basilic

Petit suisse sucré

Ananas au sirop

Salade de perle

Poulet rôti au jus

Printanière de
légumes

Carré ligueil

Velouté de
brocoli et vache

qui rit

Hachis
parmentier au

potiron

Laitage du jour

Pâté de foie

Beignets au
calamar sauce

ketchup

Épinards
Béchamel

Pont l’évèque AOP

Gâteau 
au yaourt

Ile flottante
crème anglaise

Fruit frais
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