ConvivVio ) Menu de la semaine du 02 au 06 novembre 2026
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Haricots verts, =
oignons rouges
vinaigrette

Carottes rapées

Gratin de pates
ratatouille et

fromage '

Pavé de poisson
blanc MSC dieppoise
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Pizza au fromage

Sauté de porc
HVE Dijonnaise

Poélée de
légumes

Gouda

Yaourt velouté
aux fruits
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Salade de perle
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